
La Brasserie du Lavoir
Le Bourg - 18150 Apremont-sur-Allier - Tél. : 02.48.80.25.76

RESTAURANT
CAFÉ - BRASSERIE

MINI-GOLF

a sélectionné pour vous

une glace artisanale élaborée par

un “Maître Artisan Glacier”

situé au cœur des Alpes.

C’est grâce à une sélection rigoureuse

des matières premières les plus nobles

que Glaces des Alpes vous propose 

des produits de référence.

RESTAURANT
CAFÉ - BRASSERIE

MINI - GOLF

Esplanade Lofi - 14150 OUISTREHAM

Tél : 02 31 97 05 23

E-mail : laccostage.ouistreham@orange.fr

OUVERT 7J/7

Carte des Glaces et Desserts



UNO ................................2,70E	 DUO ................................ 4,50E	 TRIO ................................ 6,50E

 Supplément Crème fouettée ..............................1,20E

Nos Crêpes Maison

Nos Gaufres Maison

Nos Parfums
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Composez Votre Coupe

Nos Desserts

 Sucre
 ou Beurre .............2,90�

 Beurre Sucre ............................3,50�

Crème fouettée ......................................................3,90�

Confiture ...........................................................................3,90�

Miel ............................................................................................3,90�

Citron ......................................................................................3,90�

Nutella ou Chocolat .......................................3,90�

Salidou .................................................................................3,90�

Caramel beurre salé

Banane, Nutella ou Chocolat 
Crème fouettée ......................................................5,50�

Nutella ou Chocolat, Coco,
Crème fouettée ......................................................5,50�

Grand Marnier ou Calvados............6,50�

Accostage ........................................................................6,50�

Poire, chocolat chaud, glace vanille,
Crème fouettée et amandes grillées

Normande ......................................................................6,50�

Pommes caramélisées,  
glace caramel beurre salé,  
Salidou, Crème fouettée

Sucre .......................................................................................3,50�

Crème fouettée ......................................................4,50�

Nutella ou Chocolat .......................................4,50�

Confiture ...........................................................................4,50�

Salidou .................................................................................4,50�

Caramel beurre salé

Banane, Nutella ou Chocolat,
Crème fouettée ......................................................5,50�

Nutella ou Chocolat, Coco,
Crème fouettée ......................................................5,50�

Accostage ........................................................................6,50�

Poire, chocolat chaud, glace vanille,
Crème fouettée et amandes grillées

Normande ......................................................................6,50�

Pommes caramélisées,  
glace caramel beurre salé,  
Salidou, crème fouettée

  Barbe à Papa
 Au bon goût de
 barbe à papa

  Café
 Au café 100% Arabica

  Caramel
 Beurre Salé
 Au caramel, au beurre
 et au sel de Guérande

  Chocolat Blanc
 Au chocolat blanc
 légèrement vanillé
 avec copeaux
 de chocolat blanc

  Chocolat Noir
 Au cacao Valrhona

  Irish Coffee
 Au café pur Arabica,
 au Baileys et au Whisky

  Menthe Chocolat
 À la menthe forte verte
 avec copeaux de chocolat
 noir Suisse

  Noix de Coco
 À la noix de coco
 avec coco râpée

 Palet Breton
 Au palet breton pur beurre

 Rhum Raisin
 Au Rhum Saint-James
 avec raisins Golden
 Choice marinés maison

 Tarte Tatin
 Glace légèrement
 vanillée, marbrée de sauce
 caramel, avec morceaux de
 pommes caramélisées
 et morceaux de crumble

 Vanille
 À la vanille Bourbon,
 au beurre d’Échiré
 et aux oeufs

  Cassis Noir
 Cassis noir de Bourgogne,
 49% de fruits

  Cerise
 Cerise (griotte),
 65% de fruits

  Citron Vert
 Citron vert,
 27% de fruits

  Fraise
 Fraise Sengana,
 62% de fruits

  Passion
 Fruits de la passion,
 41% de fruits

  Pomme Verte
 Pomme verte Granny,
 54% de fruits

Crème Brûlée ............................................................6,00�

Mousse au Chocolat
au Spéculoos .............................................................6,00�

Tarte Tatin .......................................................................6,00�

Accompagnée de sa boule de glace vanille

Tarte Citron Meringuée
Destructurée ...............................................................6,80�

Salade de Fruits ...................................................6,00�

Mousse Banane,  
Caramel, Coco .........................................................6,00�

Nos Coupes Glacées
Banana Split ........................................................................ 7,70�

Glace Vanille - Sorbet Fraise - Glace Chocolat Noir  
Nappage chocolat - Banane fruit - Crème fouettée

Fraise Melba ........................................................................ 7,70�

Glace Vanille - Sorbet Fraise - Fraises fruits
Coulis de fruits rouges - Crème fouettée

Poire Belle-Hélène........................................................ 7,70�

Glace Vanille - Poire fruit 
Nappage chocolat - Crème fouettée

Café Liégeois ...................................................................... 7,70�

Glace Vanille - Glace Café  
Nappage café - Crème fouettée

Chocolat Liégeois .......................................................... 7,70�

Glace Vanille - Glace Chocolat
Nappage chocolat - Crème fouettée

Caramel Liégeois ........................................................... 7,70�

Glace Vanille - Glace Caramel Beurre Salé
Nappage caramel - Crème fouettée

Coupe Tout Choco ........................................................ 7,70�

Glace Chocolat Blanc - Glace Chocolat Noir  
Sauce chocolat - Crème fouettée

Coupe Tutti Frutti ............................................................ 7,70�

Sorbet Fraise - Sorbet Cerise - Sorbet Cassis
Coulis de fruits rouges

Dame Blanche .................................................................. 7,70�

Glace Vanille - Nappage Chocolat - Crème fouettée

L’Irlandaise .............................................................................8,50�

Glace Irish Coffee - Chocolat chaud
Baileys - Crème fouettée

Coupe Mont Saint-Michel ...................................8,20�

Glace Caramel Beurre Salé - Glace Palet Breton 
Glace Tarte Tatin Salidou
Morceaux de Petit Beurre - Crème fouettée

Coupe Black Mint ..........................................................8,50�

Glace Menthe Chocolat - Sauce chocolat
Get 27 - Crème fouettée

Trou Normand ...................................................................8,50�

Sorbet Pomme Verte et Calvados

Café Gourmand 100% Maison ............................................................ 7,60�

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Photos non contractuelles, suggestions de présentation. Photos Glaces des Alpes, reproduction interdite. Supplément terrasse : 0,30 cts par dessert.


